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1. Nome Empresarial: Semix Comércio de Insumos Agropecuários LTDA. 

2. Designação do produto por nome: Cookiemix B.   

3. Marca Comercial: Semix. 

4. Produto isento de registro. 

5. Classificação do produto: Coproduto misto.  

6. Forma física de apresentação: Moido. 

7. Característica da embalagem: Embalagem plástica do tipo Big Bag ou Sacaria.  

8. Composição qualitativa: Resíduos das indústrias de cereais e farinhas e aditivo antioxidante.  

9. Eventuais substitutivos: não se aplica. 

10. Indicações de uso: Coproduto misto utilizado para alimentação suína.  

11. Modo de usar: Adicionar de 50 a 300 kg/ton de Cookiemix B, ou conforme critério do 

nutricionista responsável.  

12. Embalagem: Sacos de 25 a 30 kg e Big-Bag entre 700 e 1.500kg. 

13. Data de Validade: 90 dias após a data de fabricação. 

14. Condições de Conservação: Evitar luz intensa, calor excessivo e/ou ambientes úmidos. 

Conservar o produto sobre estrados, em local seco e arejado.  

15. Restrições e outras recomendações: não se aplica. 

16. Descrição do produto: O Cookiemix B é um coproduto misto produzido a partir dos resíduos 

das indústrias de cereais, biscoitos, snacks, macarrão, farinhas, bombons e chocolates, de 

caráter energético e palatabilizante destinado à formulação de dietas para suínos.   

 

 

 

 

 



 

FICHA TÉCNICA DE PRODUTO 
07/12/2022 

Cookiemix B 
Página 2 de 2 

 

                                                       

 

*A foto é apenas uma referência do produto 

 

17. Níveis de Garantia: 

 

           Garantias Valor Unidade 

Umidade (máximo) 100 g/kg 

Proteína Bruta (mínimo) 70 g/kg 

Extrato Etéreo (mínimo) 80 g/kg 

Fibra Bruta (máximo) 50 g/kg 

Matéria Mineral (máximo) 50 g/kg 

Cálcio (mínimo) 500 mg/kg 

Cálcio (máximo) 3000 mg/kg 

Fósforo (mínimo) 1000 mg/kg 

Metionina (mínimo) 500 mg/kg 

Lisina (mínimo) 1000 mg/kg 

Salmonela Ausência em 25 g. 
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